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DAS GUTE ENDE
elines schwierigen Jahres

etztlich war es das gute
Ende eines schwierigen
Jahres. Mit diesem Satz
lasst sich die Herausfor-
derung fiir die Winzer beim Jahr-
gang 2014 beschreiben. Viel war
vom Hoffen und Bangen die
Rede, schon in Hinblick auf eine
zu erwartende mittelmifige
Qualitdt wurde von einem ,ei-
genwilligen Jahrgang“ gespro-
chen. Fiir Unkenrufe gibt es kei-
nen Grund, die aktuellen WeifR-
weine prasentieren sich in typi-
scher osterreichischer Qualitit.
Und das heifit, sie sind auch in-
ternational mafgebend.

Nach einem auBerst milden
Winter mit geringem Nieder-
schlag, der die Wasserspeicher in
den Béoden nicht fiillen konnte,
verlief auch das Frithjahr ver-
gleichsweise trocken. Im Mai
zeigten sich erste Anzeichen von
Trockenstress, mit dem vor allem
dltere Anlagen mit einem iiber
Jahre in die Tiefe gewachsenen
Wurzelsystem gut zurechtka-
men.

Im Sommer kehrte sich die Situ-
ation ins Gegenteil. Im Juli und
August regnete es weit iiber dem
Durchschnitt, und zwar in allen
Teilen des Weinviertels. Gebiete
wie die nordwestliche Ecke rund
um Retz, die eine jihrliche
Durchschnittsmenge von 400
Millimeter Niederschlag haben,
verzeichneten alleine im August
200 mm, also die Halfte der
Durchschnittsmenge eines nor-
malen Jahres. Die Temperaturen
wechselten hdufig, waren im
Schnitt jedoch etwas zu warm,
was im Zusammenspiel mit der
Feuchtigkeit fast ,tropische” Be-
dingungen verursachte.
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Das Weinjahr 2014 war alles andere als
einfach. Wie die Winzer es dennoch ver-
standen, auf dieser Basis unerwartet frische,
saftige, wiirzige Weine zu keltern,
demonstriert der aktuelle Jahrgang des
Regionalkomitees Weinviertel DAC.

Mathias Ruttenstock aus Réschitz.

Wie erste Verkostungen zei-
gen, haben die Winzerinnen und
Winzer mit Arbeitswillen und
Know-how auch diesen heraus-
fordernden Jahrgang gemeistert.
Rein mengenmifiig werden keine
Rekorde gebrochen. Doch die
Weine des Jahrgangs 2014 sind
spritzig und leichtfiifiig, sehr le-
bendig mit ausgeprigter Frucht,
sehr typisch fiir das Weinviertel
und eine Belohnung fiir alles, was
ihnen der Witterungsverlauf 2014
abverlangt hat. Zu diesem Ergeb-
nis kommt, wer eine der Prisenta-
tionen des Regionalkomitees
Weinviertel DAC besucht. In Ko-
operation mit der Region Mittel-
burgenland stand eine Tournee
quer durch Osterreich mit einem
Schlusspunkt in Miinchen auf
dem Programm. Wobei sich die
Burgenlander naturgemif’ leich-
ter taten, zumal ihre jiingsten
Kreszenzen aus dem Jahr 2013
und die DAC-Reserven aus dem

Jahr 2012 stammen. -sax-

Margit Matzka vom Weingut Kalser
prasentierte mit dem 2014er ,Alte Ge-
ringen” einen Paradevertreter eines
Weinviertel DAC.
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Marion Neuhold vom Weingut Neu-
stifter in Poysdorf prasentierte den Ge-
heimtipp: Neustifter Stockkultur aus
der GroRflasche.

Josef und Maria Reumann aus
Deutschkreutz.

A
Angelika und Gerhard Pfneisl aus
Kleinmutschen.

Winzerin Viktoria Schodl mit ihrem
Partner Michael Sauer aus Loidesthal
im Weinviertel.

Kostnotizen (die angegehenen Preise verstehen sich pro Flasche netto fiir die Gastronomie):

Weinviertel DAC

Weingut Schodl,
Loidesthal: Weinviertel DAC,
Blumenthal, 2014: helles Gelb,
leichte Griinreflexe; iiberwie-
gend wiirzige Duftnoten; animie-
rendes Frucht-Sdure-Spiel am
Gaumen, mittlerer Kérper, etwas
kurz; 5 Euro,
www.weingutschoedl.at

Weingut Ruttenstock,
Roschitz: Weinviertel DAC,
Klassik, 2014: strahlendes Gelb;
deutliche Fruchtnoten im Bukett;
saftiger Auftritt auf der Zunge,
robuste Sdure, gute Linge am
Schluss; 4,65 Euro,
www.ruttenstock.at

Weingut Spath, GroBkrut:
Weinviertel DAC, Klassik, 2014:
sehr helles Strohgelb; animieren-
der Duft mit leichten Zitrus-Ho-
lunder-Noten; aromatisch am
Gaumen, Exotik-Téne setzen sich
fort, attraktiv-verspielt auf der
Zunge; 4,60 Euro,
www.weingut-spaeth.at

Weingut Wunderer,
Ebershbrunn: Weinviertel
DAC, 2014: sattes Mittelgelb;
fruchtbetont im Duft mit etwas
Marille; am Gaumen kriftiger
Auftritt, etwas breit, mittlerer
Abgang; 5,50 Euro,
www.wundererwein.at

Weingut Jatschka, Stetten:
Weinviertel DAC, Mitterviertel,
2014: helles Gelb; duftig-verhal-
tenes Frucht-Wiirze-Spiel in der
Nase; 6ffnet sich leise im Mund

und entwickelt eine schone
Frucht bei mittlerem Abgang;
4,65 Euro,
www.jatschka.com

Weingut Kalser, Poysdorf:
Weinviertel DAC, Alte Geringen,
2014: helles Strohgelb; in der
Nase frische Klardpfel, etwas
Krduter; am Gaumen sehr saftig,
stramm, fruchtig-wiirzig, animie-
rend, klassisch-attraktiver GV;
3,20 Euro,
www.weingut-kalser.com

Weingut Neustifter,
Poysdorf: Weinviertel DAC,
2014: mittleres Gelb; feinwiirzi-
ges Duftspiel mit leichtem Pfir-
sich; Sdure iiberspielt Kernobst-
frucht im Mund, anhaltend rassig
bis zum Schluss; 5,10 Euro,
www.weingut-neustifter.at

Mittelburgen-
land DAC

Weingut Reumann,
Deutschkreutz: Mittelburgen-
land DAC, Blaufrinkisch 2013;
dunkles granatrot; 6ffnet in der
Nase ein Beerenbukett, das sich
harmonisch am Gaumen fort-
setzt, sehr geschliffen, mittellang
im Abgang; 5,30 Euro,
www.weingut-reumann.at

Weingut Pfneisl,

Kleinmutschen: Mittelbur-
genland DAC, Blaufrdnkisch
Klassik 2013; Granatrot, leichte
Purpur-Reflexe; schone Beeren-
Kirsch-Noten im Duft, etwas
Fleisch; fruchtbetonter Start auf

der Zunge,
4,80 Euro,
www.weingut-pfneisl.at

guter Korper;

Weingut Draxler,

Neckenmarkt: Mittelburgen-
land DAC, Blaufrinkisch Klassik
2013: dunkelrot mit Violetttd-
nen; Johannisbeere und Waldno-
ten im Duft, im Mund 6ffnen sich
Fruchtnoten, die von Tanninen
unterlegt sind, etwas kurz;

5,22 Euro,
www.weingut-draxler.at

Weingut Bauer-Poltl,
Horitschon: Mittelburgenland
DAC, Blaufrankisch Klassik 2013:
mittleres Granatrot; attraktives
Bukett mit Ténen von Sauerkir-
schen; frisch, harmonisch auf der
Zunge, gut gebaut, juveniler Kér-
per, ideale Lange; 4,95 Euro,
www.bauerpoeltl.at
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Bester Geschmack hat immer Saison.

0Ob frm ng. Sommer, Herbst oder Winter — die Grill & Snack Cheese-Spezialititen von Gusteria iberzeugen zu
Hergestellt aus bester osterreichischer Kuhmilch begeistert der fein schmeckende Weichkase
’urZw:schendurch delikate Beilage oder kostliches Hauptgericht. Unbedingt probieren!
2ept-ldeen gibt's auf: www.gusteria.com




