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Oben: Martin Hugl, Franz Schuckert, Heinz Heger, Elfriede Schuckert, Susanne Riegelhofer, Erich Schodl (v

rstorben), Lukas Heger, Margit Matzka, Johann Ebin-

ger, Silvia Haimer. Unten: Monika Neustifter, Waltraud Hauser, Wolfgang Walek, Wolfgang Rieder, Roman Oppenauer, Silvia Hugl.

Poysdorfer Sauriissgl:
Trinkfreude mit Kultstatus

Als typischer Griiner Veltliner mit Frische und
Spritzigkeit auf hohem Qualitdtsniveau ist er bereits
seit einem halben Jahrhundert bekannt und genief3t
Kultstatus: der Poysdorfer Sauriissel.

) ,AIS leichter, fruchtbetonter Qualitats-
wein steht der Poysdorfer Sauriissel schon
seit den 1950er-Jahren fiir die Verbindung
von unkompliziertem Trinkspaf mit ho-
hem Niveau", erklart der Vorstand des
Poysdorfer-Saurtissel Vereins. Das Gebiet
um die Weinstadt Poysdorf ist seit Jahr-
zehnten bekannt fiir seine knochentro-
ckene, fruchtige und geradlinige Stilistik.
,Wenn der Poysdorfer Saurtssel seine
Herkunft schon im Namen tragt, dann
muss er natiirlich auch im Stil ein Wahr-
zeichen Poysdorfs sein’, erklart Obmann
Martin Hugl die logische Stilistik dieses
Griinen Veltliners.

Poysdorfer Sauriissel Die Marke
,Poysdorfer Sauriissel” ist seit dem Jahr-
gang 2010 ein Co-Branding-Projekt des
Vereins Poysdorfer Sauriissel, dem mitt-
lerweile 16 Weinbaubetriebe aus der

Stadtgemeinde Poysdorf angehoren. Jeder
dieser Betriebe erzeugt seinen eigenen
Wein unter der gemeinsamen Marke und
Label, aber nach strengen stilistischen
und qualitativen Vorgaben. So muss es
immer ein fruchtbetonter Griiner Veltli-
ner mit maximal 11,5 Vol% Alkohol laut
Etikett sein. Stets trocken und klassisch
ausgebaut, Barrique oder Restzucker sind
also verboten. Verkostungen von externen
Profis sollen diese Vorgaben sowie das
hohe Qualitatsniveau sicherstellen.

Die Marke Poysdorfer Sauriissel wurde
1957 vom Niederosterreichischen Wein-
bauverband ins Leben gerufen. Josef
Weisback, ein Poysdorfer, war damals der
Direktor und wéhlte dafiir den Namen ei-
ner bekannten Poysdorfer Weinriede.
Durch seine Initiative wurde die Marke
als ,Poysdorfer Sauriissel” beim Patent-
amt angemeldet und somit zu einer der

ersten Weinmarken der Nachkriegsjahre.
In einer Zeit, in der hauptséchlich Wein
aus Dopplern getrunken wurde, war der
Poysdorfer Saurtissel bereits in der Bou-
teille und wurde zu besonderen Gelegen-
heiten eingeschenkt. Er {iberlebte sogar
den Weinskandal Mitte der 1980er. 1998
iibernahm Lenz Moser sdmtliche Marken
des Niederosterreichischen Weinbauver-
bandes, darunter der Poysdorfer Sauriis-
sel, stellte den Verkauf aber 2002 wieder
ein. Der frithere Blirgermeister und jetzi-
ge NO- Landesrat Mag. Karl Wilfing hatte
die Idee, den Poysdorfer Sauriissel wieder
nach Hause zu holen und sicherte der
Stadtgemeinde Poysdorf die Markenrech-
te. Anfang 2011 war es schliefllich so weit:
Das Revival des Poysdorfer Sauriissels
wurde gefeiert. y

Promotion



Kostnotizen

Weingut Ebinger, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Traubenzucker und gelber Apfel, dazu etwas Pastis, Anklénge von Aranzini
und Vorschussbrot; straff und schlank mit eher neutralem Fruchtbild,
hauptsachlich Zitrus, etwas Fenchelsaat, knackig, tadellos.
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Franz Schuckert, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Gelber Apfel, etwas Marzipan und Mandarine, herzhaft und klar, weife Bli-
ten, hiibsch offen; sanfte Machart mit schliffiger Apfelfrucht und Zesten,
dezent nussig-wiirzig bei mafivoller Séure, trinkfreudig.

Gut Kellerstdckl - Horst Schuckert, Griiner Veltliner

Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%

Recht gute Fruchtfiille in der Nase, Birne und Orangenschale, auch aroma-
tisch-tropische Anklénge; recht saftig-modern mit aromatisch unterlegter
Kernobstfrucht und deren Schalen, hell-gewiirzig, trinkfreudig.

Franz u. Johanna Schreiber, Griiner Veltliner

Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%

Uberrecuktiv, Pfirsichschale, nussige Noten, etwas Pfingstrosen und kandier-

te Krauter, hell und einladend; spritzig un

rschikos am Gaumen, Kernobst

und Agrumenschale, herzhaft-kernige Textur, etwas Gerbstoffgrip im Finish.

Genieflerhof Haimer, Griiner Veltliner

Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%

Gelber Apfel und Heublumen, duftig, auch etwas helles Brotgewtiirz und
Linsen, frisch; viel Zitrus und Apfelfrucht, hell und klar bei nerviger Saure,
schlank und doch angenehm fruchtprésent bis ins Finish.

Weingut Hauser, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Reduktiv-wiirzige Nase, rote Bliiten und Birnen, etwas harzige Noten, Gera-
nien, eigenstandige Machart; trocken und kernig am Gaumen, Apfel und
Birne, auch etwas Gerbstoff, burschikos, unkompliziert.

Heinz Heger, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Geriebene Niisse und Fruchtmolke, dazu Lagerapfel und Marzipan, Friichte-
brot, Aranzini, sehr offen; schliffig und reduktiv mit gelben Apfeln, viel Zit-
rus und herbem Brotgewiirz, etwas Gerbstoffstiitze, ordentlich.

Hugl-Wimmer, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Besonders dominante Apfelnoten, dazu Fruchtgelee und siif-herbe Anis-
wiirze, auch Schwarzbrotwiirze; offen und apfelfruchtig am Gaumen, auch
viel Zitrus und herbe Wiirze, endet klassisch-trocken.

Weingut Kalser, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Eingelegte Walniisse und blattrige Pikanz, dazu kandierte‘{ﬂ.pr’el und Ananas,
herzhaft, gute Reife anzeigend; moderner, straffer Stil mit Apfeln und Zitro-
nat, etwas Traubengelee, passende Sdure, unkompliziert, aus einem Cuss.

Winzerhof Kletzer, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Zart exotische Noten & la Maracuja und Mango, dazu viel Zitrus, Friichtebrot,
gewisse Fiille dahinter; schliffige Machart mit gelbfruchtigen Anklédngen,
Zitronat und nussig-herber Grundton, modern-erfrischend.

Weingut Neustifter, Griiner Veltliner
Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%

‘Weingut Walek, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Reduktiv gehaltene Nase nach gelben Trauben, geriebenen Niissen und
Lageréapfeln, dazu helles Brotgewtirz; schlank und zitrusbetont, zartbitte-
re Krauterherbe, knochentrocken, straffes Gerstoffnetz, rassiges Finish.

Der Poysdorfer Sauriissel wird von folgenden
Weinbaubetrieben angeboten:

Weingut Ebinger

2170 Poysdorf, Brunngasse 161 & 134
T. 0664/2564315
www.weingut@ebingerat

Weingut Karl Neustifter
2170 Poysdorf, Laaerstr. 10

T. 02552/3435
www.weingut-neustifter.com

Gut Kellerstdckl - Horst Schuckert
2170 Ketzelsdorf, Winterzeile 15

T. 0664/1318027
www.gut@kellerstoeckl.at

Weingut Roman Oppenauer
2170 Poysdorf, Hindenburgstr. 37
T. 0664/3370944
www.weingut-oppenauer.at

Anregende Nase nach Renetten, Walniissen und Zitronat, auch feine Krdu- Harald Ham}erﬂ Weingut ngd_hofer
terwiirze, kithl-pikant und doch gut ausgereift; herzhafte, fleischige Art mit 2170 Poysdorf, Kérnergasse 14 2170 Poysdorf, Hindenburgstr. 10
geriebenen Niissen, Hitlsenfruchten und Streuobst, dezente Krauternoten, T. 0664/5108126 T. 0664/4026522
trocken, balanciert und trinkanimierend. www.haimerat www.riegelhofer.at
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Weingut Oppenauer, GriinerDVeltliner Weingut Hauser Weingut Erich Schodl
Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5% ) 2170 Poysdorf Brunngasse 38 2170 Poysdorf, Brunngasse 155
Schwungvolle Nase nach gelbem Apfel, Traubenzucker und gelben Himbee- T.02552/2112 T 0664/4843283

ren, auch dezent nussiger Unterton; reduktiv-wiirzebetont am Gaumen, mit
Luft viel Apfelfrucht und Zesten, nervige Saure, frisch, kernig, anregend.

W. Rieder - Veltlinerhof, Griiner Veltliner

Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%

Hell getonte Nase nach Zitronat, Ananas und Fenchelsaat, bisschen tropi-
sche Anklénge, Walnisse und Renetten; recht saftig mit viel Kernobst und
Agrumen, gute Sdurerasse, kernig und klar gegliedert, sortentypisches
Trinkvergniigen.

Max Riegelhofer, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Erdig-gelbapfelige Noten, Vorschussbrot, siiR-nussige Wiirze, gute Balance
von traditionellen und modernen Elementen; trocken und anregend mit
Streuobstaromen, Zesten und feiner Wiesenkrauternote, aus einem Guss.

Erich Schodl, Griiner Veltliner Poysdorfer Sauriissel, S, 11,5%
Herzhafte Nase mit Orangenzesten, aromatisch unterlegter Kernobstnote,
etwas Waldmeister; burschikoser Gaumen mit kerniger Agrumen- und
Apfelfrucht, mafivolle Séure, straffe Textur dank etwas Garbstoff.

www.hauserwein.com

www.erich@schodl.at

Weingut & Destillerie Heger
2170 Poysdorf, Wilhelmsdorferstr. 4
T. 0676/5632400
www.heger@weingut.at

Weingut Franz Schreiber
2170 Walterskirchen, Preufiengasse 3
T. 02552/4122
schreiber_franz@aon.at

Weingut Hugl-Wimmer
2170 Poysdorf, Auf der Schanz 28

Weingut Franz Schuckert
2170 Poysdorf, Talgasse 18

T. 02552/20369 T. 02552/20354
www.wimmerwein.at franz.schuckert@utanet.at
Weingut Kalser Weingut Familie Rieder -
2170 Poysdorf, Kérnergasse 9 Veltlinerhof

T. 02552/2154
www.weingut@kalser.com
Winzerhof Otto Kletzer
2170 Wetzelsdorf, Parkstr. 90
T. 02552/2538
www.kletzerwein.com

2170 Poysdorf, Briinnerstr. 5b
T. 02552/2194
www.veltlinerhof.com
Weingut Walek

2170 Poysdorf, Gewerbepark 3
T. 0676/3148466
www.reben.at




