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Marie-Sophie Hartl vom ‘ ‘
Weingut Hartl aus Ober- L
waltersdorf empfiehlt ST

zum Muttertag den Sankt .
Laurent Classic.

Ein  Roter” zum Muttertag

DER WEIN ZUM FEST. Ein gutes Glaserl Wein gehort zum Muttertag wie das Festessen
im Familienkreis. Wir haben Winzerinnen und Weinliebhaberinnen gefragt, welchen

,Roten” sie empfehlen wiirden. Von Andreas Dirnberger

eronika Fischerriit ~ Gumpoldskirchen. Bei mutti in spe zum Brunch

zum Muttertag zu

einem Wein, der

sowohl perfekt zu
ihrer beliebten Bitterschoko-
ladentorte (ab 24 Euro) passt
als auch der ideale Wein fiir
ein geselliges Beisammensein
mit der Familie ist — die
Gradenthal Edition Veronika
Fischer. Das Etikett dieser
Sonderabfiillung wurde tibri-
gens vom bekannten Kiinstler
Kurt Welther aus Berndorf
gestaltet.

Die Gradenthal Edition
Veronika Fischer mit Eti-
kett von Kurt Welther ist

eine Sonderabfiillung.

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten an das Medium (Fon: 01/6060360, @: redaktionwien@weekendmagazin.at).

Katharina Graner vom Frei-
gut Thallern stehen Familien-
feste hoch im Kurs, zum
Muttertag ladt sie gerne ihre
Mama sowie die Schwieger-

oder Mittagessen ein. lhre
bevorzugte Rotweinsorte ist
der Pinot Noir Gumpoldskir-
chen 2019: ,Ein grof3artiger
Begleiter zu Pasta und

Fleisch, den ich in der war-
men Jahreszeit auch gerne
leicht gekiihlt trinke

Poysdorf. Monika Neustif-
ter aus Poysdorf empfiehlt

Katharina Graner liebt den Pinot Noir Gumpoldskirchen 2019
in der warmen Jahreszeit leicht gekiihlt.
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zwei Rotweine: zur Schoko-
torte oder zu leichten Friith-
lingsgerichten den Mazerato
BIO 2022 (Blauer Portugie-
ser), zu gegrillten Steaks oder
Ribs den Cabernet Sauvi-
gnon Terroir 2018, Ried Ma-
xendorf mit feiner, dunkler
Beerenfrucht und wiirzigem
Korper.

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten an das Medium (Fon: 01/6060360, @: redaktionwien@weekendmagazin.at).

EXTRA: Blickpunkt Wien & Umgebung

Thermenregion. Besonders
in der Thermenregion sind
junge, engagierte Winzerin-
nen im Aufschwung und aus
der Weinwelt nicht mehr
wegzudenken. Marie-Sophie
Hartl vom Weingut Hartl aus
Oberwaltersdorf empfiehlt
zum Muttertag den Sankt
Laurent Classic, den sie ge-

meinsam mit ihrem Mann
Heinrich keltert. Mit dem
Gold-pramierten Pinot Noir
Top Edition Ried Béren-
schwanzel 2019 stoflen die
Schwestern Anna und Katha-
rina Schwertfiihrer vom viel-
fach ausgezeichneten (u. a.
zweimal Weingut des Jahres
in Niederosterreich) Winzer-

Wahl.
2. Der Pinot Noir Top Edition Ried Barenschwanzel 2019 ist der Muttertagswein von Anna und Katharina Schwertfiihrer.
3. Monika Neustifter hat fiir den Muttertag zwei Rotwein-Empfehlungen aus dem familieneigenen Bioweingut in Poysdorf.

betrieb Schwertfithrer 47er
aus Soof$ an. Und Katharina
Zechmeister-Mittl — die Fa-
milie Zechmeister zahlt zu
den dltesten Heurigenbetrie-
ben in Perchtoldsdorf — emp-
fiehlt den Pinot Noir Ried
Haspel 2019, der immerhin
vom Falstaff mit 90 Punkten
ausgezeichnet wurde. K
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